VIGNOBLES BOUCHARD & FILS - VIGNERONS ELEVEURS

ABBAYE

Sylva Plana

LES MOINES BLANCS

AOP FAUGERES

Le blanc Sylva Plana est composé de :
——— 45% Roussanne, 45% Grenache blanc,
5% Vermentino.
VINIFICATION
Vendanges manuelles, pressurage direct et mise
en fermentation a basse température.
GEOLOGIE
Schistes, argilo-calcaire et marbres.
DEGUSTATION
Robe : trés belle robe jaune pale, brillante et de
bonne intensite.
z : le nez est frais, aromatique et fin.
Bouche : la bouche degage des aromes de péche
de vigne, fleurs blanches, un vin charnu avec une
finale miélee.
ACCOMPAGNEMENT
Ce vin accompagnera vos apéritifs, entremets,

crustacés, poissons, volailles et viandes

u /., ///,, blanches. Excellent sur les fromages de chevres
J et de brebis.
FAUGERES TEMPERATURE CONSEILLEE
§  tes Momes Buanes 201 Entre 8 et 10 degrés.
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